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Wo mehr als 35 Jahre Kochkunst
auf Architektur aus dem 16. Jahrhundert treffen.
Wo mit Liebe, Leidenschaft & Hingabe gekocht wird.
Wo kreative neue Ideen aus aller Welt einflieflen
& auch traditionelle Klassiker hochgelebt werden.
Wo Frische und respektvoller Umgang mit
Lebensmitteln und Produkten im Vordergrund stehen
Wo fein selektierte Weine aus der ganzen Welt
auf Sie warten.
Wo Herzlichkeit und Tischkultur

ein Versprechen sind.
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VORSPEISEN

HAUPTSPEISEN

\odfrouct Horatoft- Elfcl

MEINE BEEF TATAR TORTE 37,00
»,DAS ORIGINAL SEIT 1999

Truffelmayonnaise | Kartoffelrosti |
osterr. Alpenkaviar vom Schlader cipjciLimie

LASTA“ BACKHENDLSALAT 24,00

Ausgeldste Hendlkeulen in Panko Panade |
pikanter Papaya-Krautsalat | Wasabimayo |
Koriander | Chilisauce ajcipieiriciLin

BALIK LACHS TSAR NIKOLAJ 28.00
MIT ZWEIERLEI VON DER GURKE

Senfkaviar | knusprige Kartoffel | Beurre Blanc

A|C|G|LIM|O

ERBSEN-SPARGELSCHAUMSUPPE 13.00

Rahmsauerkraut | Grammel-Kartoffel Wan Tan |
Kresse  ajciciLimio

SCHMIDHOFER'S 24,00
WIENER SCHNITZEL

vom Milchkallsricken | Tiroler

Wildpreiseloeeren | Zitrone  ajciciimio

+ KARTOFFEL-KRAUTHAUPTELSALAT MIT KERNOL 9,00

+ SCHNITTLAUCHKARTOFFELN 8,00
+ SPARGELGEMUSE 9,00
+ TRUFFEL-HOLLANDAISE 5,00
+ STEAK FRIES MIT KETCHUP 8,00

ZARTE RINDERFILETSCHEIBEN 34,00
VOM BLACK ANGUS

Kohlrabicreme | Rucola | Parmesan |
Kalbsjus | konfierte Kirschtomaten

G|LIM|O

SPARGEL CORDON BLEU 30,00

Spargel umhdllt von Schinken & Berggouda -
in Bréseln paniert | Schnittlauchkartoffeln |
Kresse | Sauce Tartare

A|C|G|LIM|O|P

BARLAUCH-RICOTTARAVIOLI
MIT BLATTSPINAT 27,00

Spargelcassoulet | Parmesan | Pinienkerne

A|C|G|LIM|P

VORSPEISEN

HAUPTSPEISEN
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SOLOFINO SPARGEL MIT 26,00
GEROSTETER KARFIOLCREME
Frohlingskrauter | GrillgemuUsevinaigrette |
Schocklfreilandei

CILIM

CREMIGE BURRATA MIT 30,00
GEGRILLTEM OKTOPUS & CHORIZO

Spinatsalat | Passionsfrucht | Avocadocreme

A[B|G|LIN|O

KALBSTATAR MIT 28,00
SCHAFSKASEESPUMA

gebackener Spargel |

Schnittlauchmayonnaise | Kapuzinerkresse

A|C|G|LIM|O

BLACK ANGUS FILETSTEAK 52,00
MIT WHISKEY-

PFEFFERRAHMSAUCE

Zweierlei Spargel | Kartoffel-Spinatquiche |

Pata Negra | TrUffel Hollandaise

A|C|G|LIM|O

GEGRILLTE MEDAILLONS 45,00
VOM SEETEUFEL MIT
BLACK TIGER GARNELE

Parmesanschaum | Artischockenvinaigrette |
Barlauchrisotto | Zucchini

A|B|C|D|G|LIM|O|P

ROSA LAMMRUCKEN IN DER 46,00
KRAUTERKRUSTE

Schmorschalottenjus | GemuUse mit Taleggiokdse |
Ratatouille | Paprikacreme | Auberginenkaviar

A|C|G|LIM|O

Respektvoller Umgang mit Lebensmitteln und deren Herkunft 1iegen uns sehr am
Herzen! Damit wir diese nicht wegwerfen miissen, kann es vorkommen, dass
Freitag Abend nicht mehr alle Gerichte auf unserer Karte bestellbar sind.

In unserem Restaurant wird jedes Geriche frisch fiir Sie zubereitet.
Darum bitten wir um Verstindnis, dass es manchmal zu Wartezeiten kommen kann.

Gedeck MITTAG 4,00 pro Person

Gedeck ABEND 8,00 pro Person

Alle Preise in Euro.

NACHSPEISEN

e b

RHABARBER-VANILLETARTE
MIT SAUERAMPFEREIS
Erdbeeren | Topfenmousse |
Erdbeer-Schokoladenganache

A|C|G|H

KARAMELLISIERTER
HIMBEER-TOPFENSCHMARRN

Milchschokoladeneis | Nougatsauce

A|C|IG|H

KERNOL CREME BRULEE
MIT TAHITI-VANILLEEIS

Kerndllikdr | Karottenkuchen-Crumbles |
Ne]N=] AIC|GIH

FROZEN PINA COLADA
MIT KOKOSSORBET
Chili-Ananasragout | Karamellpopcorn |
Ananasgranité

A|C|G|H

KAFFEEIS PELLINI MIT
GEBACKENER BANANE IM
FILOTEIG

Mangoragout | kandierte ErdnUsse |
Bananenespuma | Schokobrownies

A|C|G|H

SCHMIDHOFER'S
SALZBURGER NOCKERL
Preiselbeeren | Vanillesauce |
marinierte Beeren | Tahitivanilleeis
A|C|G|O

ab 2 Personen, ca. 30 Min. Wartezeit

16,00

18,00

16,00

14,00

15,00

18,00 p.p

Ab 6 Personen ist nur noch eine GESAMTRECHNUNG méglich!

ALLERGENINFORMATION

A—Glutenhaltiges Getreide / B-Krebstiere / C-Eier / D—Fisch / E-Erdnuss / F-Soja / G-Milch
H-Schalenfriichte /L-Sellerie / M=Senf / N-Sesam / O-Sulfite / P-Lupinien / R—Weichtiere

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen und Getrinken, die Allergien oder

Unvertriig]ichkeiten ausldsen konnen, erhalten Sie uquachfrage bei unserem geschulten

Servicepersonal!



